
 
 

 

TOSCANSK BUFFÉ  
Vi har inspirerats av kokkonsten i Toscana: det genuina, det äkta 

men även av nya trender när vi komponerade denna buffé. 
 
 

Insalata di Mare: havets läckerheter i en fräsch 

sallad med röd paprika och citrondressing 
 

Halstrad regnbågslax som gratinerats med spenat 

och ricotta. Serveras med rostad fänkålscreme 

 

Brynt carpaccio på oxfilé. Serveras på en bädd av 

marinerad ruccollasallad och täckt med färskriven 

parmensan 

 

Toscanskt, apelsinmarinerat ankbröst med grillad 

portabellosvamp och Borettanelökar 
 

Lufttorkad, italiensk vildsvinsfilé med  

balsamicodoftad melonsalsa  
 

Paj med getost, tomat och oregano 
 

Trädgårdsallad på Beluttibönor, vita bönor och 

smörbönor i mild vitlök och tomatsås 
 

Toscanskt grönsaksfat med rostade rotfrukter,  

pinjenötter och örter 
 

Bruchetta med två fyllningar: tapenade samt to-

mat och bsilikaröra 
  

Tre gårdsostar som serveras med fikon– och  

dadelmarmelad samt grizzini 

239:- exkl moms 12% catering/25% arrangemang 
 

Nougatpannacotta med päron och jordgubbsalsa 39:- 

Aquarelle Restaurang, Catering & 
Deli 

 
Stora Åvägen 7 Stadiumhuset 

Tfn: 031 -  68 23 83  
 

Rosenlundsgatan 8 Mitt emot Feskekörka 
Tfn: 031- 43 88 70 

 
Kulturhuset KÅKEN   Kålltorpsgatan 2 

Tfn: 031 -  365 50 69 
 aquarelle.se 


